
Anjou Rouge 2023
Prestige

Chateau de la Calonniere
Lieu-Dit La Calonniere - Martigné Briand

49540 TERRANJOU

Visites : 
Du Lundi au Samedi 

10h00 - 18h00
Sur Réservation

www.chateaudelacalonniere.fr

Notre Travail :
La technique au service de l’art...   

Dégustation :
Notre Promesse...

SO2 libre : 25 mg/L
TAV : 13.5 %vol
Sucres résiduels : 0 g/L

Accords Mets-Vins :
 Sublimer vos moment...   

Une robe pourpre et un nez exalté autour de framboises et de mûres chaudes, une bouche
ample, riche, presque lactée et des tanins fondus : voici la promesse de notre Anjou rouge
prestige 2023. 
Potentiel de garde : aujourd'hui jusqu'à 5 ans. 

Le moment convivial : la volaille familiale du week-end
Le Menu : le pot-au-feu
L’accord étonnant : un assortiment de chocolats noirs aux fruits rouges.

100 % Cabernet Sauvignon

La Richesse de l’Anjou

Alors qu’elles puisent leurs ressources sur un terroir argilo schisteux et schisteux
gréseux, nous travaillons nos vignes uniquement à la main, vendanges incluses.
Arrivés au chai, nos raisins sont totalement égrappés, puis mis en cuve inox pour une
macération de 21 jours. Elevage poursuivi en cuve inox.


