ANJOU ROUGE 2023

PRESTIGE

100 % CABERNET SAUVIGNON

LA RICHESSE DE ANJOU

DEGUSTATION :

NOTRE PROMESSE...

UNE ROBE POURPRE ET UN NEZ EXALTE AUTOUR DE FRAMBOISES ET DE MURES CHAUDES, UNE BOUCHE
AMPLE, RICHE, PRESQUE LACTEE ET DES TANINS FONDUS : VOICI LA PROMESSE DE NOTRE ANJOU ROUGE
PRESTIGE 2023.

POTENTIEL DE GARDE : AUJOURD'HUI ]USQU'A 5 ANS.

NOTRE TRAVAIL :

LA TECHNIQUE AU SERVICE DE L’ART...

ALORS QU’ELLES PUISENT LEURS RESSOURCES SUR UN TERROIR ARGILO SCHISTEUX ET SCHISTEUX
GRESEUX, NOUS TRAVAILLONS NOS VIGNES UNIQUEMENT A LA MAIN, VENDANGES INCLUSES.
ARRIVES AU CHAI, NOS RAISINS SONT TOTALEMENT EGRAPPES, PUIS MIS EN CUVE INOX POUR UNE
MACERATION DE 21JOURS. ELEVAGE POURSUIVI EN CUVE INOX.

SO2 LIBRE : 25 MG/L
TAV:13.5 %voL
SUCRES RESIDUELS : 0 G/L

ACCORDS METS-VINS :

SUBLIMER VOS MOMENT... CAE'g:iJIDﬂE;AERE

e LEMOMENT CONVIVIAL : LA VOLAILLE FAMILIALE DU WEEK-END
e LEMENU:LEPOT-AU-FEU

. ANJOU
e [’ACCORD ETONNANT : UN ASSORTIMENT DE CHOCOLATS NOIRS AUX FRUITS ROUGES. ROUGE

VISITES :
WWW.CHATEAUDELACALONNIERE.FR CHATEAU DE LA CALONNIERE Du LUNDI AU SAMEDI
LIEU-DIT LA CALONNIERE - MARTIGNE BRIAND 1T0HOO -18HO0

m n 49540 TERRAN]JOU SUR RESERVATION



